
MENÜ  
  
© by Küchenchef Mario Amann  
30.06 – 05.07.2025 

 

FEINE KALBSLEBER MIT HAUSGEMACHTEN RÖSTI ODER MIT REIS 
JEDEN MITTWOCH AB 11.00 Uhr  

 

 

 
Peperoncini und Knoblauchöl separat € 0,50 
MENÜ AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!   

Gerne nehmen wir Ihre telefonische Menüreservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539   
 

 
Suppe  
 
 

€ 2,60 

 
Gasthausküche 
 
 
 

€ 9,90 

 
Vegetarisch 
 
 

€ 8,90 

 
Trennkost 
 
 

€ 10,90 

 
Dessert 
 
 

€ 2,80 

Montag 

Französische 

Zwiebelsuppe mit 

Käsecroutons 

(A,C,G,O) 

Im Ganzen gebratener 

Schweinerücken 

„Kümmelglace“  

mit Vichykarotten  

und Butterreis  

(G,O) 

Al dente Penne in 

Basilikumsauce 

vollendet mit  

einem 

Ratatouillegemüse 

(A,C,G) 

Mit Spargel gefüllte 

Kartoffelroulade 

auf einer  

rotem  

Paprikasauce  

(C,G) 

Cookieseis  

mit  

Karamellsauce  

(A,C,G,H) 

Dienstag 
Tomatencreme- 

suppe 

(G) 

Gegrilltes 

Hühnerschnitzel an 

Champignonsauce 

dazu Bandnüdele 

(A,C,G) 

Gebackene 

Risottoknödele  

mit Zucchinifülle auf  

einer Bergkäsesauce  

(C,O,G) 

Geschmorte 

Putenkeule in 

mediterraner Sauce 

und Mandel-

broccoli (H,O) 

Vanillepudding  

mit  

Himbeersauce 

(G) 

Mittwoch 

Bouillon mit 

Butternockerl 

(A,C,G) 

Feines Rindsragout  

in  

Wurzelgemüsesauce 

dazu Eierspätzle 

 (A,C,G,L,O) 

Griechischer 

Bauersalat  

mit frischem 

Basilikum und 

Fetakäse 

(O,G) 

Spinatgnocchis  

al aglio e 

Peperoncini 

vollendet mit 

Parmesan 

(A,C,G) 

Creme Suchard 

(G,O,F) 

Donnerstag 

Knoblauchcreme-

suppe 

(G) 

Glasierter Hackbraten 

an Naturjus mit 

Kartoffelpüree  

und  

Broccoliröschen 

(A,C,G,M)  

 

Saftiger 

Scheiterhaufen  

vom Apfel  

an einer  

Vanillesauce 

(A,C,G,O) 

Feiner Hühnersalat 

in einer 

Currymarinade mit 

Apfel und Melone 

auf Blattsalaten 

(C,M,G) 

Ananasschnitte  

(A,C,G) 

Freitag 

Klare Rindsuppe  

mit Backerbsen 

(A,C,G) 

Gegrilltes Fischfilet  

auf sautierten 

Gemüsestreifen an 

Kräutersauce mit 

Butterkartoffeln 

(A,D,G) 

Sommerliche 

Salatbowl  

an Aceto 

Balsamicodressing  

mit feinem  

Burrata 

(M,C,O) 

Al dente Tortelli 

mit Spargelfülle  

in einer 

Kräuterbutter 

darüber 

Kirschtomaten 

(A,C,G) 

Naturjogurt  

mit  

Waldbeeren 

(G) 

€ 2,50  € 10,80  € 2,70 

Samstag 

Kokoscremesuppe  

mit Curry 

(---) 

 

Mariniertes Hühnerbrüstchen 

mit Tomatenbutter dazu Kartoffelkroketten  

und Rahmkohlrabi 

(A,C,G) 

 

Vanilleeis mit 

Pflaumenmus 

(C,G) 


