MENU

© by Kichenchef Mario Amann

25.03.-30.03.2024

Suppe

€2,50

Cremesuppe von

der Pastinake
(G)

Rindsuppe

mit Eierstich
(C,G)

Champignoncreme-

suppe
(G)

Bouillon mit

Butternockerl
(A,C,G)

Spargelcreme-

suppe
(G)

€2,50

Klare Kraftbriihe

mit Haselnussfladle
(A,C,G,H)

Gasthauskiche

€9,80

Tranchen vom
Schweinefilet

an einer ,,Sauce Zingara“

dazu Butterreis
(GL)

Mit Gemiise gerollter
Rinderbraten

dazu Rahmkartoffeln

an Rotweinsauce

(G,0)

Hiihnerbriistchen gespickt
mit Spargelstiicken

an Barlauchsauce

dazu Butternudeln
(A,C,G)

Gegrillte Kalbsbratwurst
an Natursauce
und Rostzwiebel

dazu Kartoffelpiiree
(ACG)

Gebratenes Fischfilet
,Pariser Art"

auf Spaghetti

an Tomatensauce
(A,C,D)

Vegetarisch

€8,80

Al dente Farfalle
in einer Zucchinisauce

dariiber Fetakase
(A,C,G)

Pfannkuchen belegt mit
mediterranem Gemiise
liberbacken

mit Emmentaler

(A,C,G)

Lasagne von Kartoffel
und Spargel

an Paprikasauce
(AC,G)

Gebackene Apfelknodele
mit Zimtzucker an
Vanillesauce

und Erdbeeren
(A,C,G,H)

Knackige Salatbowl
mit gebackenen
Kasereistaler an einer

Preiselbeermarinade
(A,C,G,0)

€10,80

Trennkost

€10,80

Ragout vom Hirsch
mit Maroni in
Wacholdersauce
dazu Rosenkohl und
Karottengemduse
(G,H,0)

Ofenkartoffel gefiillt
mit Edelpilzen

und Erbsenschoten
an Sauerrahm

(G)

Rosa gebratene
Lammkeule

an einem Krauterjus
dazu buntes
Marktgemise

(G)

Samiges Risotto
vollendet mit Gorgonzola
dariber marinierte
Chioggiariibe

(G,0)

Geschmorte
Rindsroulade

an Marsalasauce
dazu Rotkraut

und Broccoli
(G,0)

Gegrilltes Putenschnitzel an einer Jagersauce

Pepperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50
MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!

Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

dazu Eierspatzle
(ACG,L)

Dessert

€2,70

Apfelsorbet
()

Joghurtcreme
(ca)

Marillensorbet
()

Erdbeerschnitte
(A,C,G)

Ananas —

Melonensalat
(G)

€2,70

Coupe Helene
(CG,F)



