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15.-20.04.2024

Suppe

€2,50

Curry- Kokos

suppe
(H)

Bouillon mit

Gemiisefladle
(A,C,G)

Minestrone
(A,C)

Spargelcremesuppe

(G)

Bouillon

mit Bratknodel
(A,C,G)

€2,50

SiiBkartoffel-

cremesuppe
(G)

Gasthauskiche

€9,80

Im Ganzen gebratenes
Schweinekarree

an Rahmsauce

dazu Kartoffel-
Gemisegrostl

(A,C,G))

Gegrilltes
Hiihnerbriistchen

an einer Currysauce
dazu Mandelreis

(H)

Feines Putenragout
an Paprikarahmsauce

dazu Eierspatzle
(ACG)

Schweineschnitzel
,Pariser- Art”

mit Petersilkartoffeln
und Preiselbeeren
(A,C,G,LM)

Gegrilltes Fischfilet
mit Wurzelgemdise-
nudeln

an Schnittlauchsauce
(A,C,G,D)

Vegetarisch

€8,80

Samiges Risotto

mit Mairiiben

und Parmesan

dariber

Barlauchpesto

(G)

Ofenkartoffel gefiillt
mit Edelpilzen

und Gemisestreifen

an Sauerrahm

(A,C,G)

Spinatgnocchis

mit Gemiisewiirfel

an Rahmsauce
gratiniert mit Bergkase
(A,C,G)

Flaumiger Scheiterhaufen
von der Marille

an Vanillesauce mit

Rumrosinen
(A,C,GF)

Tortillas Wraps

gefillt mit
mexikanischem Gemiuse

an einer Guacamole
(AC,G)

€10,80

Gegrilltes Putensteak

Trennkost

€10,80

Penne mit
Spargelstiicken
in einer Tomaten-

rahmsauce
(A,C,G)

Mediterranes Rindfleisch
dazu Basilikumbohnen

und gebratene Melanzani
(0)

Grostl von neuen
Kartoffeln, Spargel
und roten Zwiebeln
dazu Creme Fraiche
(G)

Mit Putenschinken und
Mozzarella

gerolite Putenbrust
auf Ratatouillegemiise
(A,C,G,0)
Kartoffelknodel

mit Barlauch-
Mozzarellakern

auf Rahmriben
(A,C,G)

auf Barlauchrisotto dariiber Rahmspargel

Pepperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50
MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!

Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

(ACG,0)

Dessert

€2,70

Schokoladeneis
mit Zwetschgen-

roster
(C,G,F)

Heidelbeercreme
(G)

Pfirsich Melba
(CF,G)

Mangoschnitte
(A,G,C)

Haselnusseis mit

Karamellsauce
(C,G,H)

€2,70

Topfencreme

mit Erdbeeren
(C,G)



