MENU

© by Kichenchef Mario Amann

15.12 - 20.12.2025

Reservierung nur bis 11:00 Uhr

Peperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50

Suppe

€2,60

Kohlrabicreme-

suppe
(©)

Bouillon mit

Fadennudeln
(A.C)

Karottencreme-

suppe
(©)

Klare Rindsuppe

mit Leberspétzle
(AC)

Champignoncreme-

suppe
(©)

€2,60

Eierflockensuppe
©

Gasthauskiche Vegetarisch  Trennkost
€9,90 €8,90 €10,90
Gegrilltes Mit Karotten und  Reisbandnudeln
Schweineriickensteak Erbsenschoten mit
an Bratensaft gefiillte Wokgemiise
dazu Ofenkartoffel vollendet mit
Gemuserahm- Uberbacken mit gelber
kartoffeln Mozzarella dazu Currysauce
(©) Sour Cream (G.C) ()
Geschnetzeltes Muit Blattspinat Mit Schinken
vom Rind und Ricotta gespickte Putenbrust
in einer Paprika- gefillte Cannelloni dazu glasierten
sauce dazu an einer Karotten und
Spinatspatzle Tomatensauce Rosenkohl an
(A.C.G) (AC.Q) Rotweinsauce (€.0)
Mit Cashewniissen Kirbispfanne mit ~ S&miges Risotto
gefilltes Schupfnudeln mit Gorgonzola
Hihnerbristchen vollendet und gerGsteten
an Rahmsauce mit Pinienkernen
dazu ein Erbsenreis Krautertopfen dariiber Junglauch
(G,H) (A.C.C) (O,G.H)
»~Currywurst* Flaumige Buchteln  Feines Hirschragout
vom St. Galler auf in Pilzjus
mit Réstzwiebeln Vanillesauce dazu Maroni
und dariiber und
Steakhousepommes Marillenréster Broccoliréschen
(AM) (A.C.C) (O.H)
Gebackene Gebratene Al dente Farfalle
Zanderstreifen Kartoffel - in einer
auf Tomaten- Késeplatzchen Steinpilzsauce
spaghetti dazu eine dazu feiner vollendet mit
Basilikumpesto- Rahmbroccoli Junglauch
mayonnaise (€.0) (A.C.0)
(A.C,H,D.G)

€ 10,90

Steak vom Schweinertiicken
an einer Cognacrahmsauce

dazu Romanescordschen und Bandnidele

(A,0,C.G)

MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!
Gerne nehmen wir lhre telefonische Reservierung bis 11:00 Uhr entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

Dessert

€2,80

Schokoladen-

mousse
(G,F)

Bratapfelsorbet
(H)

Frischer

Fruchtsalat
()

Himbeercreme
(©)

Schoko -

Kokosschnitte
(A.C.G.F)

€2,80
Vanilleeis mit

frischer Ananas
(C,0)



