MENU
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05.12.-10.12.2022

Suppe

€1,80

Cremesuppe
von der

gelben Ribe
(G)

Bouillon

mit
Fadennudeln
(A,C)

Broccolicreme-

suppe
(G)

Paprizierte

Krautsuppe
(LMm)

Spinatcreme-

suppe
(G)

€1,80

Leberknodel-

suppe
(AC)

Gasthauskiche

€9,30
Gegrilltes
Hiihnerbriistchen
an Champignon-
rahmsauce dazu

Butterniidele
(A,G,C)

Steirisches Wurzelfleisch

mit frischem Kren
dazu

Salzkartoffeln
(0)

Feines Rindsragout
mit Erbsen,
Krauterseitling

und Majoran dazu
Basmatireis

()

Gegrilltes
Schweineriickensteak
an Letscho dazu
Potatoes Wedges
()

Seehechtfilet
“Pariser Art“

auf Tomaten-
spaghetti an
Parmesansauce
(D,C,A,G)

Vegetarisch

€8,30

Tortellini Spinat -
Ricotta

in Basilikumpesto
und rotem
Paprika

(A,C,G,H)
Gebackene
Semmelknddele
mit Bergkasefiille
auf Lauchsauce

darlber Karottenstroh
(A,C,G)

Gnocchi lila Mammoli
mit Mangoldspinat
und Cherrytomaten
vollendet mit
Zitronenol
(A,C,G)
Flaumiger
GrieBschmarren
dazu
Pflaumenréster
(A,C,G,H)
Knuspriges
Kiirbiskernrosti
belegt mit
Marktgemiise
dazu ein Jogurtdip
(@)

€10,30

Trennkost

€10,30

Ragout vom Hirsch
in Natursauce
dazu Kirbis —

Kohlrabigemiise
(0)

Roulade von
zweierlei Kartoffel
mit einem

Krauter —

Gemuseragout
(C,G)

Mit Gorgonzola
gefiillte Pute
auf Zucchini-
gemuse an

Madeirasauce
(0,G,0)

Gebratenes
Maishdhnchen-
surpreme

mit Rotkraut

und Romanesco
(0)

Gegrilltes Putensteak mit Schinken — Kasehaube

pepperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50

an Naturjus dazu Basmatireis

(C.GM,L)

MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!
Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

Dessert

€2,10
Kokoseis

mit
Mangosauce
(C,6)

Biskuitroulade
(A,C,G)

Coupé Danemark
(C,G,F)

Apfelcreme
(¢,G,0)

Schokoladetortchen
(A,C,G)

€2,10

Zweierlei Sorbet
()



