MENU

© by Kichenchef Mario Amann

26.09.-01.10.2022

Suppe

€1,80

Klare Kraftbriihe
mit Bratknodel

Gasthauskiche

€9,30

Mit Putenschinken
und Champignon
gefiillte Putenbrust

Vegetarisch

€8,30
Kartoffelgnocchis
mit
Karottenstreifen

Trennkost

€10,30

Reisbandnudeln
mit asiatischem
Gemise vollendet

AC) auf Kiirbisreis an in einer Knoblauch — mit Kokos --
Paprikasauce Spinatsauce Ingwersauce
(G,0,L,M) (A,C,G) ()
Geschmorter Feine Linguine Kalbsragout
. Rindsbraten in Bergkase- in einem
Maiscreme- an eigenem sauce verfeinert Tomatenjus
qu)ppe Saft mit mit mit buntem
Gemisespatzle Cherrytomaten Kirbisgemuse
(0.A,C) (A,C,G) (-)
Feines Rahmgulasch Ofenkartoffel Knuspriges
. . vom Schwein gefillt mit einem Risottopldtzchen
Bouillon mit mit Pilz — Broccolisaute belegt mit
Backerbsen Serviettenknddel daruber Gemusestiften
(ACE) (ACG) Sauerrahm an Krautersauce
(A,C,G) (C,G)
Gegrillte St. Galler Flaumiger Mit Blattspinat und
. auf Speckwirsing Scheiterhaufen Schafkase gefiillte
Gemiisecreme- an Natursauce von Apfel und Hiihnerbrust
?:)ppe mit Kartoffelpiree Nissen an auf Ribengemise
(GLM) Vanillesauce an Portweinsauce
(A,C,G,H,0) (G,0)

Bouillon mit

Gegrilltes Fischfilet
auf einem
Basmatireissoufflé

Samiges Risotto
mit roten Riben
und frischem

Al dente Spaghetti
mit Steinpilzen und
Paprika tricolore

:EC'Z';St'Ch nappiert mit einer Kren dariiber dariiber
’ Gemiisesauce Rucola Parmesanspdne
(G,0,0) (0,G) (A,C,G)
€1,80 €10,30
Putenfilet im eigenen Schinkenmantel
:.;uchcremesuppe auf Kartoffelplatzchen mit

Karottengemiise an Naturjus
(LM,C,G)

Pepperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50

MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!
Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

Dessert

€2,10

Haselnusseis
mit
Kirschensauce
(GH)

Mokkaschnitte
(A,C,G,0)

Mandelmousse
(G,H,0)

Biskuitroulade
(A,C,G)

Schokolade-

mousse
(G,F)

€2,10

Erdbeereis
mit Kiwi
(G)



