
MENÜ  
  
© by Küchenchef Mario Amann  

                                    13.10.2025 bis 18.10.2025  

FEINE KALBSLEBER MIT HAUSGEMACHTEN RÖSTI ODER MIT REIS 
                                            JEDEN MITTWOCH AB 11.00 Uhr  
 

 

 

 
Peperoncini und Knoblauchöl separat € 0,50 
MENÜ AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!   

Gerne nehmen wir Ihre telefonische Menüreservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539   
 

 
Suppe  
 
 

€ 2,60 

 
Gasthausküche 
 
 
 

€ 9,90 

 
Vegetarisch 
 
 

€ 8,90 

 
Trennkost 
 
 

€ 10,90 

 
Dessert 
 
 

€ 2,80 

Montag 

Kartoffelcreme- 

suppe( 

G) 

Feines Rahmgulasch 

vom Schwein  

serviert  

mit Eierspätzle  

(A,C,G) 

Feiner Pfannkuchen 

belegt mit buntem 

Marktgemüse 

überbacken mit 

Bergkäse dazu 

Sourcream (A,C,G) 

Mit Maroni  

gefüllte Kalbsbrust 

an eigenem Saft mit 

Rosenkohl und 

Blaukraut 

 (G,O,H) 

Stracciatellaeis 

mit Waldbeeren  

(G,F) 

Dienstag 
Bouillon mit 

Käseschöberl  

(A,C,G) 

Gegrilltes 

Hühnerbrüstchen  

an einer Champignon-

rahmsauce dazu 

Tagliatelle 

(A,C,G) 

Mit Kräuterseitling 

und Broccoli gefülltes 

Kartoffelpastetchen  

an Paprikasauce 

 (G.C) 

Al dente Farfalle 

mit Romanesco in 

einer Kürbissauce 

darüber geröstete 

Kerne  

(A,C,H,G) 

Vanilleeclair  

(A,C,G) 

Mittwoch 
Broccolicreme- 

suppe 

(G) 

Im Ganzen gebratenes 

Schweinefilet mit 

Rahmwirsing dazu 

Tiroler Servietten-

knödel an Naturjus 

(L,M,C,A,G) 

Sämiges Risotto  

von der Chioggiarübe 

vollendet mit 

Rucolapesto 

(G,O,H) 

Feines Putenragout 

im eigenem Saft 

dazu buntes 

Marktgemüse 

(O,L,M) 

Cookieseis mit 

Schokoladesauce 

(C,A,F,G) 

Donnerstag 
Klare Rindsuppe  

mit Nussflädle  

(A,C,G,H) 

Glasierter 

Stefaniehackbraten  

an einer Natursauce 

dazu Kartoffelpüree 

(O,C,M,G)   

Flaumige 

Topfenpalatschinken 

auf Vanillesauce 

vollendet mit 

Zwetschkenröster 

(A,C,G,H) 

Mit Parmesan 

überbackenes 

Gratin von 

Gnocchi, 

Aubergine, Zucchini 

und Tomate (A,C,G) 

Vanillepudding  

mit  

Himbeersauce  

(G) 

Freitag 
Lauchcremesuppe 

(G) 

Gegrilltes Fischfilet 

an mediterranem 

Gemüse dazu 

Basmatireis 

(D,G,A) 

Gebratenes 

Kartoffellaibchen 

 mit Gemüsefülle auf 

einer Käserahmsauce 

 (C,G) 

Mit Karotten und 

Rohschinken 

gefüllter 

Rinderbraten auf 

Zucchinigemüse an 

Portweinsauce (G,O)  

Schokoladeeis 

mit Ananas 

 (F,G) 

€ 2,60  € 10,90  € 2,80 

Samstag 

Bouillon mit 

Profiterols 

(A,C.G) 

                                 

                                 Putenfilet im Kräutermantel 

                           auf Schupfnudeln an Wurzelgemüsesauce 

                                                                    (C,G,A)  

 

Kürbistarte 

mit Sahne 

(A,C,G,O) 


