MENU

© by Kichenchef Mario Amann

05.05-10.05.2025

Suppe

€2,50

Petersilcremesuppe
(©)

Bouillon mit

Selchfleischknddel
(A.C.G,LM)

Rettichrahmsuppe
(©®)

Klare Kraftbriihe mit

Grieflnockerl
(A.C.C)

Kaserahmsuppe

mit Brotcroutons
(AG)

€2,50

Bouillon mit

zweierlei Fladle
(A.C.C)

Gasthausklche

€9,80

Gegrilltes Putensteak
mit Krduterbutter dazu
ein ,,Kartoffelgratin

Berner Art*
(LM,G)

Glasierter
Schweinebraten mit
Bayrischkraut dazu

Serviettenknddel
(A.C.G,0)

Ragout vom Rind
serviert mit
Butterniidele dariiber

Gemusestreifen
(A.C.G,0)

Feiner Hackbraten an
Rahmsauce mit
Kartoffelptiree und

Karottengemiise
(AM,G,0)

Gebratenes
Fischfilet ,,Pariser Art*
mit Erbsenreis

Vegetarisch

€ 8,80

Schupfnudeln an
Gemiiseragout
Uiberbacken mit

Bergkase
(A.C.C)

Geschichtete
Haferpfannkuchen mit
Edelpilzen, Pak choi
an leichter

Limettenrahmsauce
(A.C.G)

Gnocchi mit Paprika,
Zucchini und Olivendl

dartber Feta Wirfel
(A.C.G)

Flaumige
Topfenpalatschinken
auf Vanillesauce

mit Marillenroster
(A.C.G)

Dukaten von
zweierlei Kartoffel auf
leichter Barlauch-

Trennkost

€10,80
Tournedos ,,Black

and White“ dazu

ein Roéstgemiise
(G.0)

Ofenkartoffel
geflllt mit einem
Ratatouille dariber

Sauerrahm
(C)

Mit Duxelles
gerollte Putenbrust
auf buntem

Gemdse
(C)

Gebackene
Aubergine
mit Butterkartoffeln

dazu Aioli Dip
(A.C.C)

Geschnetzeltes vom
Rind in einem
Krauterjus mit

und Preiselbeeren Sauce daruber Schwarzwurzel,
(A.C.D.O) Gemoiserissole Eierbrésel und
(ACQ) Broccoli
(0.C.AG)
€10,80

Scheiben vom Putenbraten ,,Jdger Art“ dazu Rosmarinkartoffeln

Peperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50
MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!
Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

(G,.LM)

Dessert

€2,70

Bananen -
Joghurteis ()

Karotten-
kuchen

mit Sahne
(A.C.G,H)

Waldbeersorbet
()

Topfencreme mit

Melone
()

Haselnusscreme
mit
Karamellsauce
(G,H)

€2,70

Coupe Helene
(C.G.F)



