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08.12-13.12.2025

Suppe

€2,60

Franz&sische
Zwiebelsuppe

mit Kasecroutons
(A.C.C,O)

Schwarzwurzel-

cremesuppe
(G.0)

Bouillon mit

Butternockerl
(A.C.G)

Knoblauchcreme-

suppe
(©)

Klare Rindsuppe
mit

Backerbsen
(A.C.C)

€2,60

Kokoscremesuppe

mit Curry
()

Gasthausklche

€9,90

Gegrilltes
Hihnerschnitzel
an Champignon-
sauce dazu

Bandnidele
(A.C.G)

Im Ganzen
gebratener
Schweinertiicken
»Kimmelglace”
mit Vichykarotten

und Butterreis
(G.0)

Feines Rindsragout
In
Wurzelgemisesauce

dazu Eierspétzle
(A.C.G))

Glasierter
Hackbraten
an Naturjus
mit Kartoffel-
plree und

Marktgemiise
(A.G.M)

Pochiertes Fischfilet
darlber sautierte

Vegetarisch

€8,90

Al dente Penne
in Basilikumsauce
vollendet mit
einem

Ratatouillegemiise
(A.C.G)

Gebackene Risotto -
Zucchinibéllchen
auf einer
Tomatenrahm-
sauce bestreut

mit Cheddarkése
(A.C,O,G)

Goldgelb
gebackener
Gemtisestrudel

auf einer
Kartoffelsauce (A.C,G)
Saftiger
Scheiterhaufen

vom Apfel

an einer

Vanillesauce
(A.C.G,0)

Feine
Gemiisepfanne

Trennkost

€10,90

Geschmortes
Lamm

an
Rosmarinsauce
mit Rosenkohl

und Blaukraut
(0.G)

SuBkartoffelgnocchi
al aglio e
Peperoncini
vollendet mit
Parmesan (A.C,c)

Rosa gebratene
Entenbrust

an einer
Pflaumensauce
dazu Mandel-

Romanesco
(H.0)

Al dente Tortelli
mit Krbisfulle

Gemusestreifen mit Perlweizen in einer
an Kréautersauce und Eierwdrfel Krauterbutter
mit vollendet mit dartber
Butterkartoffeln Gyrosgewlirz Kirschtomaten
(D.G) (A.C.G) (A.C.G)

€10,90

Mariniertes Hihnerbriistchen mit Ajvarbutter
dazu Herzoginnenkartoffeln

Peperoncini und Knoblauchdl separat € 0,50

MENU AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!

und Rahmkohlrabi
(A.C,G)

Gerne nehmen wir lhre telefonische Meniireservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539

Dessert

€2,80

Cookieseis
mit
Karamellsauce
(A.C.G,H)

Vanillepudding
mit
Himbeersauce
(C)

Creme

Suchard
(G.O.F)

Kokoseis

mit
Mangosauce
(C.0)

Naturjogurt
mit
Waldbeeren
(G)

€2,80
Vanilleeis mit

Pflaumenmus
(C.Q)



