
MENÜ  
  
© by Küchenchef Mario Amann  
01.12 – 06.12.2025 

 

FEINE KALBSLEBER MIT HAUSGEMACHTEN RÖSTI ODER MIT REIS 
JEDEN MITTWOCH AB 11.00 Uhr  

 

 

Peperoncini und Knoblauchöl separat € 0,50 
MENÜ AB 11:00 UHR - SOLANGE DER VORRAT REICHT!   

Gerne nehmen wir Ihre telefonische Menüreservierung entgegen! Tel. +43 (0) 5572/27539   
 

 
Suppe  
 
 

€ 2,60 

 
Gasthausküche 
 
 
 

€ 9,90 

 
Vegetarisch 
 
 

€ 8,90 

 
Trennkost 
 
 

€ 10,90 

 
Dessert 
 
 

€ 2,80 

Montag 

Kartoffelcreme- 

suppe 

(G) 

Gegrilltes 

Hühnerbrüstchen  

an Currysauce  

mit frischer  

Ananas dazu 

Butterreis  

(G) 

Feine Gnocchis mit 

Gorgonzolafülle 

mit Birne und 

Paprika  

in einer  

Rahmsauce 

(A,C,G) 

Ragout vom Rind  

in Rotweinsauce 

belegt mit  

Rahmpilzen  

dazu 

Romanescoröschen 

(O) 

Zweierlei Sorbet  

(---) 

Dienstag 
Bouillon mit  

Leberspätzle 

(A,C) 

Gebratene Putenbrust 

an einer  

Natursauce mit 

Rahmkartoffeln  

und Gemüsestreifen 

(G) 

Flaumige  

Spinatknödele  

auf einer Käse- 

sauce darüber 

Röstzwiebeln  

(A,C,G) 

Sämiges Risotto  

mit Schwarz- 

wuzeln und 

Junglauch  

darüber Österkron  

(O,G) 

Mohncreme 

(F,C,G) 

Mittwoch 

Spinatcreme 

suppe 

(G) 

Geselchter 

Schweinehals  

an Bratensaft  

dazu Sauerkraut  

und  

Semmelknödel 

(A,C,G,M,O) 

Al dente Spaghetti 

an  

Rucolapesto  

mit  

marinierten 

Cherrytomaten 

(A,C,G,H) 

Gebratene 

Hühnerkeule mit 

Maronifülle  

auf mariniertem 

Kürbisgemüse an 

einer Paprikasauce 

(G) 

Vanilleeis  

mit  

Ahornsirup  

(G,C,H)  

  

 

Donnerstag 

Klare Rindsuppe  

mit  

Schinkenschöberl 

(A,C,G,L,M) 

Im Ganzen rosa 

gebratenes 

Schweinefilet  

an  

Pfefferrahmsauce  

mit Kreolenreis  

(G,O) 

Feine 

Marillenknödel  

in  

Butterbrösel  

auf  

Vanillesauce 

(A,C,G) 

Gratin von 

Spinatkartoffel-

gnocchis  

in eine 

Steinpilzsauce 

überbacken mit 

Bergkäse(A,C,G) 

Schokolade- 

schnitte  

(A,C,G,F,O) 

Freitag 

Rettichcreme- 

suppe mit  

Croutons  

(A,G) 

Gebratenes Fischfilet 

„Pariser Art“  

dazu 

Petersilkartoffeln  

und Preiselbeeren 

(D,A,C,G,O) 

Tortillas Wraps 

gefüllt mit einem 

vegetarischen  

Chili dazu 

Sauerrahm 

(A,C,G,F)) 

Geschmorte 

Rindroulade  

auf Kräuter- 

gemüse an 

Natursauce  

(C,O,M) 

Zwetschken- 

knödel mit 

Butterbrösel  

und  

Vanillesauce  

(A,C,G) 

€ 2,60  € 10,90  € 2,80 

Samstag 

Weinsuppe 

(G,O) 

Gegrillte Hühnerbrust 

an einer Gorgonzolasauce 

mit Spinattagliatelle und Karottenstifte 

(A,C,G) 

 

Ananassalat  

mit Vanilleeis 

(G) 


